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" Em observancia ao Decreto n° 5.296/2004, o presente Manual de Instrugdes encontra-se
disponivel em meio magnético, em braile ou fonte ampliada, para portadores de
necessidades especiais, devendo ser solicitado ao Servigo de Atendimento ao Consumidor
através do telefone n° 0800 55 03 93."

Devido as constantes evolugdes tecnoldgicas, o produto podera ser atualizado,

apresentando pequenas alteragdes sem aviso prévio.
Imagens meramente ilustrativas.
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CUPCAKETRADICIONAL

2o0vos

1 xicaradechadeacucar

1 xicaradechadefarinhadetrigo

V2 xicaradechadeleite
2colheresdesopademanteigaderretida
1/2colherdesopadefermentoquimicoempo

Preaqueca a Cupcake Maker. Misture todos os ingredientes menos o fermento em sua
batedeiraMondial. Acrescenteofermento, mexendodelicadamente.Coloqueforminhas
de papeltamanho 2 nascavidades da Cupcake Maker. Comumacolher, coloque massanas
forminhasde papelsemenché-lastotalmente, porque amassavaicrescer. Fecheatampa
da Cupcake Maker. Aguarde até ficar bem assado (de 10 a 15 min.). Vocé pode verificar
espetandoum palito (se ele sairseco, o cupcake estdassado). Sedesejarrecheie antesde
assar (ver as sugestdes de recheios opcionais). Decore a seu gosto (Ver sugestoes de
coberturaseglacés).

TERMO DE GARANTIA

.ESPECIFICACAO DO PRAZO DE GARANTIA:

a. Este produto, devidamente lacrado, possui garantia de 1 (um) ano, exclusivamente contra vicio de
qualidade que torne o eletrodoméstico improprio ou inadequado para o seu uso regular, contado a partir
da data de sua aquisicdo pelo primeiro consumidor, desde que obedecidas as condicdes e
recomendacdes especiais aqui discriminadas.

b. No prazo de garantia acima descrito, estdo inclusas a garantia legal de 90 (noventa) dias, devidamente

estabelecida na Norma de Aplicagdo a Defesa do Consumidor, mais a garantia contratual, fornecida, por
mera liberalidade, pelo fabricante.
A garantia contratual compreende a substituicdo de pecas e mao de obra no reparo de defeitos
devidamente constatados por um posto autorizado que conste nesta relagdo de postos de Assisténcia
Técnica, exceto as sujeitas a desgaste natural com o uso, envelhecimento de pintura ou pecas plasticas
sujeitas a quebra.

c. Para comprovacdo desse prazo, o consumidor devera apresentar a 12 via da Nota Fiscal de compra ou

outro documento equivalente, desde que identifique o produto.

-

2.EXCLUSAO DA GARANTIA LEGAL E/OU CONTRATUAL:

Agarantiando abrangera os seguintes itens:

a. Danos sofridos pelo produto ou seus acessérios, em consequéncia de acidentes, maus tratos, manuseio

ouuso incorreto e inadequado.

b. Pecas e acessorios sujeitos a quebra ou desgaste com o uso, como os fabricados em materiais plasticos
e/ou acrilicos, pecas revestidas com superficie antiaderente e fabricados de vidro.

. O cabo plugue ndo estaincluso na garantia contratual, fornecida, por meraliberalidade, pelo fabricante.

. Ainstalacao do produto emrede elétrica diferente daindicada no produto.

.LOCAL ONDE A GARANTIA DEVERA SER EXERCIDA:

. Os consertos em garantia somente deverdo ser efetuados pela Assisténcia Técnica do fabricante,
devidamente nomeada pelo mesmo, que se utilizara de técnicos especializados e pecas originais,
garantindo o servico executado.

b. O produto, quando necessitar de conserto em garantia, devera ser levado a Assisténcia Técnica do

fabricante, dentre as constantes na relacdo de postos de Assisténcia Técnica.

c. Nas localidades onde ndo existam assisténcias técnicas autorizadas, as despesas de transporte do

produto correm por conta do consumidor.
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4.CESSACAO DA GARANTIA:

. N&o confie o conserto do produto a curiosos, pessoas ou oficinas ndo autorizadas e ndo credenciadas
pelo fabricante.

. Casoisso ocorra, agarantia cessara de imediato.

. Este aparelho foi projetado para funcionamento em uso doméstico, Unica e exclusivamente. A sua
utilizacdo para uso ndo doméstico, industrial ou comercial acarretara a cessagao imediata da garantia.

(228 -2

.RECOMENDACOES E ADVERTENCIAS IMPORTANTES:
. Leia atentamente todas as instrugdes contidas neste manual antes de utilizar este produto.
. Verifique se atensdo elétricado aparelho é amesma de suarede elétricalocal.
. Mantenha o produto desconectado da rede de energia elétrica, quando o eletrodoméstico for receber
qualquer tipo de reparo ou manutenc3o.
. Mantenha o produto desconectado da rede de energia elétrica se o mesmo nao estiver em uso ou quando
for submetido alimpeza.
e. N&o utilize o produto se o cabo com o plugue ou o prdprio plugue estiver danificado. Neste caso, procure
um posto de Assisténcia Técnica Autorizada do fabricante.
f. N&o introduza quaisquer objetos estranhos a funcdo do produto, principalmente quando este estiver em
funcionamento.
g- Nuncadeixe o produto ligado sem vigilancia.
h. Para evitar acidentes, ndo permita que criangas ou pessoas com capacidade fisica, mental ou sensorial
reduzida, que desconhegcam as instrucdes de uso ou as suas caracteristicas, utilizem o produto.
i. Para evitar danos, mantenha o produto bem armazenado e limpo, em ambiente protegido das
intempéries (chuva, vento, umidade, raios solares, etc.).
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IMPORTANTE

Nao coloque amassana CUPCAKE MAKER fria.
Unte as cavidades sempre que necessario.

COMOLIMPAR EARMAZENAR 0 SEU CUPCAKE MAKER DAMONDIAL

Limpe bem seu aparelho apds cada utilizacao.

Deixe o aparelho esfriartotalmente antes de limpa-lo outocarnele.

Antes de iniciar qualquer limpeza, verifique se o aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Para limpeza externa, passe um pano seco ou levemente umedecido e macio para
ndoriscar o material de acabamento das superficies.

Embora as placas de aquecimento sejam compostas de material antiaderente, é
possivel que alguns residuos permanecam. Para retira-los, basta passar um pouco
de 6leo de cozinha nas chapas e deixar o aparelho ligado por alguns minutos. Depois,
retire os residuos com uma espatula de madeira ou plastica.

Aguarde o aparelho esfriar e retire o excesso de gordura com papelabsorvente.
Nunca mergulhe o aparelho naagua ou em qualquer liquido.

Jamais use palhas de aco, buchas de esfregar ou qualquer espécie de limpadores
ou materiais abrasivos, pois eles podem danificar as superficies antiaderentes do
seu CUPCAKE MAKER DA MONDIAL.

N3&o utilize solventes ou qualquer substancia quimica durante a limpeza interna ou
externa, bem como tenha cuidado para que a umidade nao penetre nas partes
elétricas doaparelho.

Enrole o Cabo Plugue antes de guarda-lo, para evitar acidentes, tropecoes e quedas.
NUNCA ARMAZENE O APARELHO CONECTADO A REDE ELETRICA.

Nao coloque qualquer objeto sobre o aparelho.

Sempre armazene o seu aparelho em uma superficie plana, firme, limpa e seca,
longe doalcance de criancas e livre de poeira e umidade.
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CUPCAKEDECHOCOLATE

2o0vos

1 xicaradechadeacucar
1xicaradechadefarinhadetrigo
V2xicaradechadeleite
2colheresdesopademanteigaderretida

Vi dexicaradechocolateempo

V2 colherdecafédesal

V2 colherdecafédebicarbonatodesddio

V2 colherdesopadefermentoquimicoempo

Preaqueca a Cupcake Maker. Misture todos os ingredientes (menos o fermento e o
bicarbonato) em sua batedeira Mondial. Acrescente o fermento e o bicarbonato,
mexendo delicadamente. Coloque forminhas de papel tamanho 2 nas cavidades da
Cupcake Maker. Com uma colher, coloque massa nas forminhas de papel sem enché-las
totalmente, porque a massa vai crescer. Feche a tampa da Cupcake Maker. Aguarde até
ficar bem assado (de 10 a 15 min.). Vocé pode verificar espetando um palito (se ele sair
seco, o cupcake estd assado). Se desejar recheie antes de assar (ver as sugestdes de
recheios opcionais). Decore a seu gosto (Ver sugestdes de coberturas e glacés
opcionais).



BOLODECANECA

Tovo

4colheresdesopadeleite
3colheresdesopadeodleo
2colheresdesoparasasdechocolateempd
4colheresdesoparasasdeacgucar
4colheresdesoparasasdefarinhadetrigo
Tcolherdecaférasadefermentoempd
6colheresdesopadeleitecondensado
Chocolateempdparapolvilhar

Preaqueca a sua Cupcake Maker. Coloque 0 ovo em uma caneca e bata bem com garfo.
Acrescente o dleo, o aglcar, o leite, o chocolate e bata mais. Acrescente a farinhae o
fermento e mexa delicadamente até incorporar. A massa crua € mais mole que a de um
bolo normal. Ndo aumente a farinha ou terd um bolo duro! Coloque forminhas de papel
tamanho 2 nas cavidades da Cupcake Maker. Com uma colher, coloque massa nas
forminhasde papelsemenché-lastotalmente, porque amassavaicrescer. Fecheatampa
da Cupcake Maker. Aguarde até ficar bem assado (de 10 a 15 min.). Vocé pode verificar
espetando um palito (se ele sair seco, o cupcake esta assado). Retire os cupcakes do
aparelho. Enquanto aindaesta quente facafuroscomum palito edespeje 1 colherde sopa
deleite condensadoemcadabolinho.Polvilhecomochocolateempo.
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COMO UTILIZAR O SEU O SEU CUPCAKE MAKER DA MONDIAL
Prepare amassa e osrecheios de sua preferéncia.

1. Conecte o plugue natomada (compativel com avoltagem do produto).

2. Assim que o aparelho estiver ligado, a luz vermelha que indica o funcionamento
acenderd. Apds alguns minutos, a luz verde acendera indicando que o aparelho esta
pronto paraser utilizado.

3. Abraatampadoaparelho.

4. Embora as placas de aquecimento sejam compostas de material antiaderente, é
conveniente utilizar uma pequena quantidade de manteiga ou 6leo nas cavidades.
Espalhe bem em toda superficie com um pincel de silicone.

5. Coloque um pouco de massa em cada uma das forminhas, use uma jarra com bico para
facilitar essaoperacao.

6. Naoultrapasseoniveldas cavidades para evitar vazamentos.

7. Aguarde cercade 30 segundos parafecharatampa.

8. Fecheatampa.

9. Assedeacordocomasrecomendacdes das receitasouatédourar.

10. Apds o uso, remova o Cabo Plugue datomada.

11. Use a alga para abrir a tampa e retire os cupcakes utilizando utensilios de silicone
ou de madeira resistentes a altas temperaturas. Nunca utilize materiais metalicos
ou facas, pois podem danificar seu revestimento antiaderente.

12. Recomenda-se o uso de luvas térmicas no manuseio da sua CUPCAKE MAKER.

13. Apds o uso, remova o plugue da tomada.

Importante: Enquanto estiver utilizando o aparelho, a lampada verde ira acender e

apagar. Este cicloindicaque otermostato estda mantém atemperaturacorreta.

COMO UTILIZAR AMASSA

1. Utilize forminhas de papel n® 2 ou unte as cavidades com manteiga ou margarina,
usandoum pinceldesilicone.

2. Despeje a massa, as colheradas, até quase completar cada cavidade. Deixe espaco
paraque os cupcakes crescam durante o preparo.

3. Parafacilitar o seu trabalho, vocé pode utilizar uma caneca ou jarra com "bico” para
acrescentar a massa nas cavidades.
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ANTES DEUTILIZAR O SEU CUPCAKE MAKER DAMONDIAL

1. Assegure-sede haverespaco suficiente antes de montaroaparelho.

2. Abraacaixadaembalagemeretireoaparelho.

3. Apds desembalar o aparelho e os acessorios, mantenha o material da embalagem
foradoalcancedecriancas paraevitaracidentes.

4. Coloque o aparelho sobre uma superficie plana e lisa para facilitar a montageme a
performance do equipamento.

5. Sempre posicione o seuaparelho em superficie firme, limpa e seca.

6. Certifique-se de que nao restou qualquer residuo do material da embalagem nas
aberturas e cavidades doaparelho e dos acessorios.

7. Desenrole o Cabo Plugue.

8. Verifique se a voltagem do aparelho é compativel com a rede elétrica local antes de
ligar o plugue natomada.

9. Passe um pano seco no exterior do aparelho. Se necessario, passe um pano
levemente umedecido e enxugue bem com papeltoalha ou pano seco.

10. Limpe as placas de aquecimento com um pano Umido e em seguida seque-as com
papeltoalhaoupanoseco.

11. Passe uma pequena quantidade de manteiga ou dleo nas placas, espalhe bem em
toda superficie comum pincel de silicone.

12. Feche a tampa e insira o plugue na tomada. A luz vermelha, que indica que o
aparelho esta conectado a rede elétrica, ird acender. Apds alguns minutos, a luz
verde acendera.

13. Retire o plugue da tomada e espere o resfriamento do aparelho. Limpe a parte
interna do aparelho novamente com papelabsorvente.

14. Este procedimento garantird maior durabilidade ao revestimento antiaderente.

Adverténcia:
A garantia nao cobre desgaste no revestimento antiaderente decorrente de ma
utilizacao, tampouco quebras ou avarias de queda, transporte ou manuseio
inadequado.

CUPCAKEDELARANJA

2ovos

1 xicaradechadeagucar

1 xicaradechadefarinhadetrigo

Y2 xicaradechadesucodelaranja
2colheresdesopademanteigaderretida
1/2colherdesopadefermentoquimicoempd
6colheresdesopadesucodelaranjaparaumedecer
1 xicaradechadeagucardeconfeiteiro
4Lcolheresdesopadesucodelaranja

Preaqueca a sua Cupcake Maker. Misture todos os ingredientes (menos o fermento) em
sua batedeira Mondial. Acrescente o fermento mexendo delicadamente. Coloque
forminhasdepapeltamanho 2nascavidades daCupcake Maker.Comumacolher, coloque
massa nas forminhas de papel sem enché-las totalmente, porque a massa vai crescer.
Feche atampa da Cupcake Maker. Aguarde até ficar bem assado (de 10 a 15 min.). Vocé
pode verificar espetando um palito (se ele sair seco, o cupcake esta assado). Retire os
cupcakes do aparelho. Enquanto ainda esta quente faca furos com um palito e despeje 1
colher de sopasuco de laranjaem cadabolinho. Misture o agucar de confeiteirocomas 4
colheresdesopadesucodelaranjarestanteseespalhesobreosbolinhosaindaquentes.
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PETITGATEU

200Grdechocolatemeioamargo
2colheresdesopademanteiga
1colherdesopadeacucar
2colheresdesopadefarinhadetrigo
2o0vos

2gemasdeovo

PreaquecaasuaCupcake Maker. Derretaamanteiga e o chocolate embanho-maria. Bata
0s ovos e as gemas de ovo com o aglicar na sua batedeira Mondial até ficar bem claro.
Junte o chocolate derretido e a farinha de trigo, misturando com uma espatula. Coloque
forminhasde papeltamanho 2 nascavidades daCupcake Maker.Comumacolher, coloque
massa nas forminhas de papel sem enché-las totalmente, porque a massa vai crescer.
Feche atampada Cupcake Maker. Asse por somente 3 a4 min. para que o chocolate fique
derretido no meio. Deve ser servido quente, diretamente no prato, acompanhado com
sorvetedecremeecaldadechocolate.

CARACTERISTICAS E ESPECIFICACOES DE SEU APARELHO

1- Luz verde indicadora de aquecimento.
2- Luz vermelha indicadora de funcionamento.
3- Alca.

4- Placas antiaderentes.

5- Cordao elétrico.

6- Cabo Plugue.
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responsavel por sua seguranca.

¢ N3o deixe o corddo elétrico do lado de fora da mesa ou balcdo onde estiver apoiado, evitando
derruba-lo.

¢ Na3o deixe o corddo elétrico tocar superficies quentes.

e Desligue o produto e retire o plugue datomada, quando nio for usa-lo ou quando for limpa-lo.

¢ Nunca use o produto se estiver com o corddo elétrico e/ ou plugue danificados. A aquisicdo,
bem como a substituicdo do corddo elétrico ou plugue, devera ser feita na Assisténcia
Técnica Autorizada Mondial.

e N3ao desligue o produto puxando o plugue da tomada pelo cabo plugue e nunca transporte o
produto pelo mesmo.

¢ Mantenha o aparelho distante de superficies quentes, de brasas ou fogo.

e Nao utilize o aparelho na proximidade de torneiras, chuveiros, piscinas ou em area externa.

e Nao utilize adaptadores de plugue, pois o produto pode nado funcionar adequadamente. Use
sempre umatomada exclusiva.

o N&o utilize extensdes elétricas paraaumentar o comprimento do cabo plugue.

e Ao desconectar o aparelho da rede elétrica, retire-o da tomada, sempre segurando pelo
plugue, nunca puxando pelo corddo elétrico.

e Sempre que interromper a utilizagdo do aparelho, mesmo que por brevesinstantes, desligue-o
datomada.

e Guarde sempre o cabo plugue paraevitar acidentes, tropecdes e quedas.

e 0 uso de pecas ou acessorios que ndo sejam originais do produto, pode prejudicar seu
funcionamento e causar danos ao usuario e ao aparelho, além de acarretar a perda da garantia
contratual.

¢ Se o corddo de alimentacao esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente
autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

e N3ao utilize o produto se este estiver danificado ou ainda se apresentar mau funcionamento.
Nunca tente desmonta-lo ou consertd-lo em casa. Leve-o a uma Assisténcia Técnica
Autorizada Mondial.

e A garantia ndo cobre: defeitos que ndo sejam comprovadamente de fabricacao, causados por
ma utilizacdo, negligéncia do usuario, sinistros ou catastrofes naturais; danos por avaria de
transporte e/ou instalacdo em condicdes inadequadas; limpeza ou pegas de desgaste natural
comafrequénciade uso.

e Guarde este manual parareferénciafutura. A notafiscal e o certificado de garantia também sao
documentos importantes e devem ser guardados para efeito de garantia.

ADVERTENCIA: Este aparelho nio deve ser utilizado por pessoas (inclusive criancas)

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de

experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrucées referentes a

utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisido de uma pessoa responsavel.

¢ Recomenda-se vigiar as criancas para que elas ndo brinquem com o aparelho.

RECHEIOS OPCIONAIS

GANACHE

150Grdechocolatemeioamargo
1/2latadecremedeleite

Derreta o chocolate meio amargo em banho-maria E depois de derretido acrescente o
cremedeleite bemgeladoemisturebem.



CREMEDEAVELAS

Y2 xicaradechadecremedeavelas (tipoNutella)
V2 latadecremedeleitesemsorobemgelado

Misture o creme de avel3s e o creme de leite com um batedor de arame até ficar bem
homogéneo.Leveageladeirapormeiahoraseforutiliza-locomocobertura.

CUPCAKE MAKER DA MONDIAL

Parabéns, agora vocé possui uma CUPCAKE MAKER DA MONDIAL, com alto padrdo de
eficiéncia e qualidade, garantindo sucesso no preparo de seus alimentos.

Antes da utilizacdo do aparelho, leia atentamente as instrucdes de uso, pois o bom
funcionamento de seu produto e a sua seguranca dependem delas.

RECOMENDACOES E ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este produto foi desenvolvido apenas para uso doméstico; sua utilizagdo comercial acarretara
aperdadagarantiacontratual.

Antes de ligar o plugue na tomada, verifique se a tensao elétrica do produto (127/220V) é
compativel com adarede elétrica local.

Este aparelho n3o é operado por um temporizador externo ou sistema de controle remoto.
Utilize o produto em local plano e seco.

Antes de utilizar o produto, desenrole completamente o cabo plugue do aparelho.

N&o coloque o aparelho contra a parede ou outros aparelhos. Mantenha, pelo menos, 10 em de
distancia entre aparte de tras e as laterais.

Certifique-se de que hd espaco suficiente para a abertura datampa.

Este produto libera vapores quentes. Durante o funcionamento, permita que o ar circule
livremente acima e ao redor do produto.

Sempre posicione o seu aparelho em superficie plana, firme, limpa e seca.

Mantenha o produto longe de toalhas e outros materiais inflamaveis.

Nunca colocar o aparelho sobre papelGes ou espumas, pois poderao causar instabilidade.
Nuncacolocar o aparelho perto de substancias inflamaveis.

Para evitar danos a superficie da mesa ou do balcdo, n3o utilize o aparelho sobre superficies
pintadas, de madeira ou com revestimento plastico. A alta temperatura podera provocar
escurecimento, descoloracdo ou manchas permanentes. Prefira utilizar o aparelho sobre
superficies de marmore ou granito.

N&o permita o contato das maos com a parte interna do aparelho enquanto estiver ligado.

N&o permita o contato das maos e de utensilios que ndo sejam plasticos ou de madeiracom as
partes aquecidas do produto.

Nunca ajuste os alimentos no interior do aparelho com as maos ou garfos e colheres comuns.
Se for necessario ajustar os alimentos, desligue o produto e retire o plugue da tomada. Utilize
uma pinca de cabo comprido, de preferéncia de madeira.

N&o transporte ou mova o aparelho conectado aenergia elétrica.

Para evitar choques elétricos, nunca use o aparelho com as maos molhadas; ndo molhe o
produto e nem o mergulhe em agua ou outro tipo de liquido.

N&o permita que criangas ou pessoas com capacidades fisicas, mentais ou sensoriais
reduzidas, ou pouca experiéncia e conhecimento, utilizem o produto sem a supervisdo de um



CREMEDEDOCEDELEITE

1 xicaradechadedocedeleite
Y2 xicaradechadecremedeelitesemsoroebemgelado

Misture o doce de leite e o creme de leite com um batedor de arame até ficar bem
homogéneo.Leveageladeirapormeiahoraseforutiliza-locomocobertura.

RECOMENDA-SECOLOCAROS RECHEIOS NAMASSAANTES DOPREPAROCOMA
AJUDADEUMASERINGAOUBICODECONFEITEIRO.



CREAMCHEESEEFRAMBOSESA

V2 xicaradechadeframboesa
2colheresdesopadeacucar

1 potedecreamcheeseemtemperaturaambiente
V2 xicaradechadeacucar

1 pitadadesal

Misture aframboesacomoagucaremseuliquidificador Mondial e bataatéficarcomoum
puré. Passe o puré numa peneira para remover as sementes. Reserve. Na sua batedeira
Mondial bata o cream cheese em velocidade média alta até ficar cremoso. Adicione o
aclcarebatabem.Acrescenteosal.Reserve.

RECOMENDA-SE COLOCAR ESSE RECHEIO NA MASSA ANTES DO PREPARO:

coloque metade da massa na forminha, acrescente 1 colher de café do cream
cheesee 1/2colherdecafé daframboesa.Cubracomaoutrametade damassa.
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COBERTURASEGLACESOPCIONAIS

MERENGUE

1el2xicarasdechadeagucardeconfeiteiro
1claradeovo
Sucode’2limao

Bataas claras emneve nasuabatedeira Mondial. Quando estiver bem dura acrescente o
acucar de confeiteiro e o suco de lim3do aos poucos. Espalhe sobre os Cupcakes ou use o
acessorio de confeitar que acompanha o aparelho. Polvilhe chocolate em po, confeitos
coloridos, granulados, castanhas ou nozes moidas, ou qualquer outro tipo de decoragao
aoseugosto.

11
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GLACE

2colheresdesopademanteigaougordurahidrogenada
250gdeagucardeconfeiteiro
Gotasdeessénciadebaunilhaagosto

Usegotasanilinaoucoranteculinarioparadarcor.
Sedesejarutilizegotasessénciasculinariasparadarsabor.

Bataamanteigacomduas colheres de agucar até ficar branco em suabatedeira Mondial.
V& acrescentando o restante do aclcar aos poucos. Por fim acrescente a baunilha e o
corante se desejar. Espalhe sobre os Cupcakes ou use o acessodrio de confeitar que
acompanha o aparelho. Polvilhe chocolate em pd, confeitos coloridos, granulados,
castanhasounozesmoidas, ouqualqueroutrotipodedecoracdoaoseugosto.
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BOLINHODEESPINAFRECOM REQUEIJAO

V2 xicaradechadeleite

V2 xicaradechadedleo

1 xicaradechadefarinhadetrigo
1colherdesopadefermentoquimicoempd
Salagosto

1 xicaradechadeespinafrecozidoepicado
Y2copoderequeijdo

Preaqueca a sua Cupcake Maker. Misture todos os ingredientes, menos o requeijdo, em
uma tigela com um batedor de arame até ficar bem homogéneo. Coloque a massa até a
metade das cavidades, acrescente 1 colher de cha de requeijdo. Cubra com mais um
poucodemassasemenchertotalmente ascavidades porqueamassavaicrescer. Fechea
tampadaCupcake Maker. Aguarde atéficarbemassado (de 15a18min.)ouatéficarcoma
superficie dourada. Vocé pode verificar espetando um palito e (se ele sair seco, o bolinho
estdassado).Ndoénecessarioutilizarasforminhasde papel.
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BOLINHODEATUM

V2 xicaradechadeleite

V2 xicaradechadedleo

1 xicaradechadefarinhadetrigo
1colherdesopadefermentoquimicoempd
Salagosto

1latadeatum escorrido

V2 xicaradechaddeazeitonaspretaspicadas
V2 xicaradechadecheiroverdepicado

Preaqueca a sua Cupcake Maker. Misture todos os ingredientes em uma tigela com um
batedor de arame até ficar bem homogéneo. Com uma colher, coloque massa nas
cavidades sem enché-las totalmente, porque a massa vai crescer. Feche a tampa da
Cupcake Maker. Aguarde até ficar bem assado (de 15 a 18 min.) ou até ficar com a
superficie dourada. Vocé pode verificar espetando um palito (se ele sair seco, o bolinho
estdassado).Naoénecessarioutilizarasforminhasdepapel.
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PAODEQUEIJO

500gdepolvilhodoce
Telzxicarasdeleite
V2xicaradeodleo

20vos

1colherdechadesal
3colheresdesopadequeijoralado

Preaqueca a sua Cupcake Maker. Bata todos os ingredientes no seu liquidificador
Mondial até ficar bem homogéneo. Coloque as colheradas nas cavidades da Cupcake
Makersemenché-lastotalmente, poiselesirdocrescer. Fecheatampa.Deixeassarde 13
a15min. ou atéficar com asuperficie dourada. Ndo é necessario utilizar as forminhas de

papel.

13



EMPADINHASDELIQUIDIFICADOR

V2xicaradechadeleite

V2 xicaradechadedleo

1 xicaradechadefarinhadetrigo
1colherdesobremesadeactcar
1colherdesopadefermentoquimicoempd
Salagosto

Pré aqueca a sua Cupcake Maker. Bata todos os ingredientes no seu liquidificador
Mondialatéficarbemhomogéneo.Encha'sdecadacavidadedesuaCupcake Makercoma
massa. Recheie ao seu gosto com carne moida, frango desfiado, atum, calabresa moida,
cubos de presunto e mussarela, azeitonas, etc. Cubracommaisumaporcdo damassa. Se
desejarpolvilhe queijoralado. Fecheatampa.Deixeassarde 15a 18 min.ouatéficarcoma
superficiedourada.N&o énecessarioutilizarasforminhasdepapel.
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HOTDOGASSADO

V2xicaradechadeleite

V2xicaradechadeodleo

1 xicaradechadefarinhadetrigo
1colherdesopadefermentoquimicoempd

Salagosto

1 xicaradechadesalsichascortadosemrodelascomcercade 1cm
V2 xicaradechadeazeitonaspretasemfatias

Preaqueca a sua Cupcake Maker. Bata todos os ingredientes no seu liquidificador
Mondial atéficarbemhomogéneo. Encha’ de cadacavidade de sua Cupcake Makercom
amassa. Recheie com 2 ou 3 pedacgos de salsicha. Cubracom mais uma porgao da massa.
Feche atampa. Deixe assar de 15 a 18 min. ou até ficar com a superficie dourada. Ndo é
necessarioutilizarasforminhasde papel.
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